
УТВЕРЖДАЮ:

.I|,иректор МКОУ СОШ Ns2

Справка

по администр"rив"о-общественному контролю по итогам проверки оргавизации питания

МкоУ сош Л}2 им.И,С,УНКоВского
Дата посешения: 1 3.01.2023
Цель проверttи:
организация питания учаulихся и качество приготовления блюд; соотве1ствие блюд утвержденIлому MeHIo,

наличие утверждон[Iого ежедневного Meнto в обеденном зале.- Наличие контрольного блtода и весовой нормы согласно меню,

В ходе проверки проведена слецуlощая работа:

Проверкой установлено:
Ьр.*"*ц", ""r*", "бучающихся 

в школе осуществляется в соответствии с ТРебОВаНИЯМИ СаНПИН 2,4,5,2409\-08, ПРИКаЗа

директора школы кОб организации питаI]ия обучаtоulихся в2022-2023 учебном году)), ПоложениЯ об организацИи питаниЯ

обучающихся мкоу сош N,]2 им.И.С.УLlКовского
ответственным за организацию приготовления горячего питания школьников является повар Макарова М,п,

горячим питанием охвачено (l00Й) обучающихся., согласно табелей питания на 1з.0!,202Зг,

лля обучающихся 1-4 классов, на горячее питания Завтрак согласно табелей учета 333 обуч.

На завтрак обучающихся 5-1 l клаосов 404 обуч.,

горячий обед для обучающих из малообеспеченных семей, детей инвалидов и овз - 42 обучающихся согласно утвержденным

спискам. Мобилизованtлые 4 обуч.
llитание осуществляеl.ся строго на де,гей присутствующих в школе согласно ежедневных табелей учета, на основании

примерного десятидtlсtsного меню, утвержденного директором школы, согласованном с территориzulьном отделом управления

РоспотребнаЛзора КалужсКой областИ в БабынинскО", Cy*r""uaaKoM, МещовсКом, ПеремыШльском, Козельском районах,

производство готовых блюд планируется в соответс,гвии с технологическими картами.

В обеденном зilJle вывешено ежедневI{ое меIIю, утверждённое директором с указанием наимеIlоваI{ия блюд, выхода продуктов,

Суточные пробы берутСя и хранятсЯ в холодилыIи*a. В",дч.ru готовых блrод осущесr,вляется после снятия пробы, результат

(lиксируется в кжурна:rс бракеража готовой кулинарной продукции),

Отпуск учащимся гrитания'(завiрак и обеЛ) в столовой осуществляется по классам в соответствии с графиком приема пищи,

утворждснным диреl(Tором школы. В режиме учебного дня для приёма пиIци предусмотрены три перемены по 20 минlт, Во

время приема пищи присутствуют классные руководители. Столовая посуда обрабатывается в посудомоечной машине,

обеденный a* aarar"""о офоiмлен, обеспечен достаточным количеством посадочных мест. Стулья и столы находятся в

отличном состоянии.
материалыло-техническая база пищеблока визуально находится в хорошем состоянии. Хранение продуктов осуществляется в

соотвотствиИ с санитарныМи нормами. ТехнологичеСкое оборулование и уборочный инвентарь промаркирован, Ведутся

журналы температуры и влажности помещения. объем остатков пиulевых отходов натарелках обучаtощихся составляет менее

!0% от общего числа всех учеников, Со слов классных руководителей и обу,rающихся еда вкусная, разнообразная и очень

нравится.
Выводы:
Пп.u"". обучаtощихся мкоУ СоШ N1,2 им.И.С.УНКОвскогО осуществляется в соответствии с нормативными

r.ребованиями. Табеля учета находятся в с,головой. Подписи классных руководителей присутствуют, Администрацией школы

организован административно-общественный контроль за организацией питания, ответственным 3а организацию питания

осуществляеТся должный коI{троль. Пища приготОвлена качественно и вкуснО, обучающимся очень нравится, закладка

продуктов соответс.t,tsует выходу готовой продукции, за соблlодением сани,гарно-гигиенических норм приготовлония блюд, за

посещаемостыо учащимися столовой в соответствии с установленным графиком питания, организовано дежурство учителей по

столовой. В шttоле имеется цикличное Mel{Io которое соответствует ежедневному. В меню отсутствуют повторы меню в течение

трех дней, в менЮ отсутствуюТ запрещенrIые продукты. от всех партий приготовленных блюд снимается бракераж, После

каждого приема n"*" проЙо"r., уборпu обедЬннЬго зала. Перед входом с столовуIо созданы уСЛОВИя ДЛЯ СОбЛЮДеНИЯ ДеТЬМИ

правил личной гигиены, стоят антисептики и жидкое мыло,

В столовоЙ на линии раздачи присутствует контрольное блюдо, вес соответствует заявлеIjной порции согласно утвержденного

MeHlo. Меню для начальной школы на дату проверки: l -4 классы каша греч[Iевая 1 50гр, гуляш из говядины с соусом

100гр/50гр, хлеб ржаной ЗOгр, чай с лимоном 200гр, бутерброд с маслом и сыром

Меню для 5- 1 1 классов: плов с куриным мясом l 80/50гр, , хлеб ржаной 30r,p., чай с сахаром 200гр.

обеддлЯ обуч,иЗ малообеспеч.семей, детей о". 
" "n"-. Щи 20dгр, макароны отварные l50гр, котлета куриная 90гр, хлеб 20гр,

батон2Oгр, чай с сахаром2O0гр.
утвержденtlые прика:}ом Nul23 о,г 3 1.08.2025гЧлены администрати

- Кашникова А.М. - методист
- Эннок И.Х - уч.нач.классов,пред.про(lкома
- Пеньковская М.В. (соu.пелагог)
- Сорокина Е.Н. - мед.сестра шкоJlы
- Осадчий С.Г. - прелставитель ролит



УTВЕРЖДАIО:

!,иректор МКОУ

Справка

по административно-общественному контролю по итогам проверки организации

МкоУ сош Л}2 им.И.С.УНКоВского
Дата посешения:08.02.2023
Цель проверки:
организация питания учащихся и качество приготовления блюд; соответствио блюд утв9ря(денному меню,

наличие угвержденного a*aд"a""оrо меню Ь обеденном зале.- Наличие контрольного блюда и весовой нормы согласно меню,

В ходе проверки проведена слепуюшая работа:
Проверкой установлено:
Организация питания обучающихся в школе осущоствляется в соотв9тствии с требованиями СанПин2,4,5,24091-08, приказа

директора школы <Об организачии питания офчающихся в2022-2023 учебном году>, Положения об организации питания

обучающихся МКОУ СОШ Ns2 им.И,С.УНКОВСКОГО
отвgгственным за организацию приготовления горячего питания школьников является повар Макарова М,п,

горячим питанием охвачено (100iФ обучающихся., согласно табелей питани,l на 08,02,2023г,

Л.i" обу.rающихся 1-4 классов, на горячее питания Завтрак согласно табелей учета ЗЗЗ обуч,

Назавтрак обучающихся 5-11 классов 420 обуч,,

горячий обедЪл" обучающих из малообеспеченных семей, детей инвалидов и ОВЗ - 40 ОбУЧаЮЩИХСЯ СОГЛаСНО УГВеРЖ,ЦеННЫМ

спискам. Мобилизованные 4 обуч.
питание осуществляет", 

""ро"о 
на дgгей присутствующих в школе согласно ежедневных табелей учета, на основании

примерного десятидновного меню, /твержденного директором школы,согласованном с территориальном отдsлом управления

РоспотребнаДзора КалужсКой облаiтИ вБабынинскО", Сц""""..ком, МещовСком, Перемышльском, Козельском районах,

производство готовых блюл планируется в соответствии с технологическими картами,

в обеденном зttлg вывешено 9жедневное меню, утворждённое дирекгор_ом с указанием наименования блюд, выхода продуктов,

Сугочные пробы беругСя и хранятся в холодильни*Ё. Вrцu.ru.оrовь,*Ълюд осуществляется после снятия пробы, ре3ультат

фиксирусгся в <Журнале бракеража готовой кулинарной продукции>,

отпуск учащимся питания (завтрак и обед) в столовой осущ9ствпяется по классам в соответствии с графиком приема пищи,

)пвержденнЫм директороМ школы. В режиме учебногО дня дJUI приёма пищи предусмотр9ны три перомены по 20 минуг, Во

время приема пищи присутствуют классные руководители. Столовая посуда обрабатывается в посудомоечной машин0,

обеденный r- rarar"""J оформлен, обеопечен достаточным количеством посадочных мест, Стулья И Столы Нzlходятся В

отличном состоянии.
Материально-техническаrI база пищеблОка визушIьнО находитсЯ в хорошеМ состоянии. Хранение продуктов осуществляется в

соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркирован. Всдугся

журналы температуры и влажности помещения. объем остатков пищевых отходов натарелкttх обучающихся составляет менее

l0% от общего числа Bcsx учеников. Со слов классных руководителей и обучаrощихся еда BKycHaJl, разнообразная и очень

нравится.
Выводы:
п"rаr"е ооу"ающихся мкоу сош Ns2 им.и,С.УНКОВСКОГО осуществляется в сООТВеТСТВИИ С НОРМаТИВНЫМИ

требованиями. Табеля учета находятся в столовой. Подписи классньж руководителей присутствуют. Администрацией школы

организован чд"rr"a"рь"вно-общественный контроль за организацисй питанияо ответствснным за организацию питания

осуществляется должный контроль. Пища приготовлена качественно и вкусно, обучающимся очень нравится, закладка

продуктов соответствует rrr*олу готовой продукции, за соблюдением санитарно,гигионических норм приготовления блюд, за

посещаемостью учащимися стоповой в соответствии с установленным графиком питания, организовано дежурство учителей по

столовой, В школе имеется цикличное меню которос соответствуsт ежедневному. В меню отсутствуют повторы меню в течение

трех дней, в меню отсугствуют запрещенные проду*.rr. от всех партий приготовленных блюд снима9тся бракераж, После

кФкдого приема n"rl,r про"ол"r." уборпu обедённЬго зала. Перел входом с столовую созданы условия для соблюдения дsтьми

правил личной гигиены, стоят антисептики и жиllкое мыло,

ВстоловоЙ на линии раздачи присугствуот контрольное блюдо, вес соответствует заrIвленной порции согласно утверяцOнного

меню. Меню для начальной школы на дату npo".p*", 1-4 классы Макароны отварные 1 50гр, Котлета куринш 100 гр,_ 
_

Бутерброл с маслом и сыром 40гр., батон, 10гр маЪла и 20гр.сыра (вес соответствует), компот из сухофрукгов 200гр, Яблоки

свежие(вымьlтые) по 2 шт.на ка)Iцого присутствующего обучающегося,

Менюдля 5-1l классов: МакароныотruirЙ l80гр, Котлетu *урr"- l00 гр., чай с сахаром 200гр. Хлеб пшеничный 30гр

обед для обуч.из малообеспеч.семей, детей ou, 
" 

йr"-. Суп рЙсовый 200гр, пюре картофельное l 50гр, рыба отварная 90гр,

хлеб 20гр, батон2Oгр, чай с сахаром2O0гр.
Меню для питания детей мобили.о*u""i,*, Суп рисовый 200гр, пюре картофельное l50гр, рыба отварная 90гр (2шт), хлеб 30гр,

батон 30гр, чай с сахаром2O0гр.
утвержденные приказом Nsl23 от 31.08.2022гЧлены админ

- Кашникова А.М. - методист U
- Эннок И.Х * уч
- Пеньковская М,В. (соu.пелагог)

в.

tихс

- Сорокина Е.Н. - мед.сестра школы
- Осадчий С.Г. - прелставитель родит



и.в.

( l)) марта ZU/J

Справка

по административно-общественному контролю по итогам проверки органи3ации питания обучающихся в

МкоУ СоШ л'92 им,И,С,УНКоВского
Дата посеrцения: 1 5.03.202З

Цель провеDки:
организация питания учащихся и качество приготоl]ления блюд; соответствие блtод утвержденному меню,

наличис утвсржденного ежедневного меIlю в обеленtlом зале.- Наличие коI1l,рольного блюда и весовой нормы согласно меню,

I] ходе проверки проведена следующая работа:

Проверкой установлено:
ОрганизачиЯ пи,ганиЯ обучаtощихсЯ в школс осуществляется в соответствии стребованиями СаtlПин2,4,5,24091-08, приказа

лиреlсора шIколы кОб оргаlrизации llиl.ания обучаrошцихся ь2022-202З учебIIом году), ПоложениЯ об организацИи питаниЯ

обучаtощихся мкоу Сош N!2 им.И.С.УlIКовского
отвеr,ствеItttым за организаrlию приготовления горячего питания школыIиков является повар Макарова М,п,

горячим пи,l.анием охвачено (l00й) обучаtоLцихся,, согласно табелей пи,Iания на 15,0з,202зг,

лп, обуча,о,чихся 1-4 классов, на горячее пи1ания Завтрак согласно табелей учота З32 обуч,

Fla завтрак обучаюrtlихся 5-1 l классов 407 обуч,,

горячий обед для обучаtощих из малообесttеченных семей, детей инвалидов и овз - 41 обучаrощихся соглас}Iо утверждеIIным

спискаNl. Мобилизованные 4 обуч.
l lи,гание осущес.гвлястся строго на детей присутствуIощих в IlIколе согласIIо ежедневных табелей учета, на основании

примерногО деся,гидIlсtsнОго MeHIo, утвсрждснноI,о дирекl,ороМ школы, согласованI{Ом с территорИаJIьном отделом управления

РоспотребttаДзора КалужсКой облас.гИ в БабынигtскОr, Cy*"u,".,aaKoM, МещовсКом, Перемышльском, Козельсt<омt районах,

произволство готовых блrод планируется в соответствии с технологическими картами,

в обеденtlом зале вывешено ежсдневIlое NreHIo, утверждённое дирекl,ороNr с указанием Наименования блюд, Выхола Продуктов,

Суточные пробы берутся и храI]ятся в холодильнипa. Во,дu.rч готовых блюл осуществляется после снятия пробы, результат

фиксируется в <журнале браксража готовой кулинарной продукции),

отпуск учащимся п"тания'lзавтрак и обел) в столовой осуществляется по классам в соотвегствии с графиком приема пищи,

утвержленным директором 1цnonr,. В режиме учебного дня для приёма пищи предусмотрены три перемены по 20 миtlут, Во

время приема пищи присутствуIоl,классные руководители. Столовая посуда обрабатывается в посудомое,tной маtшиttс,

ОбеденныЙ a- ,arar"u*,o о(lорrvrлеrr, обеспечен ,r{остаточllым количеством посадоч[Iых мест. Стулья и столы находятся в

отличном состOяlIии.
материальнсl-тсхническая база пищеблока визуалыlо находи,гся в хорошем состояrIии. Хранение продуктов осуществJIяется в

сOотве,гствии с сани.гарными нормами. Техllологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркироваtl, Ведутся

журналы температуры и вJtажности помещеIlия. объем ос,гатков пищевых отходов натарелках обучающихся составляет меное

l0% от общсго числа всех учеников. Со слов классных руководителей и обучающихся еда вкусная, разнообршная и очень

нравится.
Выводы:
Гl"ru"". обучаюIцихся мкоУ Cotll N92 им.И.С.УНКОвскогО осуществляется в соотве,гствии с нормативными

r.ребованияlrли. Табеля учета находятся в столовой. Подписи классных руковолителей прису,гствуlот. АдминистрациеЙ U]колы

организован uдr"*.,""rрur"вно-общес,гвеIltrый контроль за организацией питаttия, ответственIlым за организациlо питания

осуществляеТся должныЙ KoHTpoJlb. Пиrrlа приго,гОвлена качественIIо и вкусно, обучаtощимся очень нравится, закладка

продуктоВ соответствуеТ выходУ го.говоЙ пролукции, за соблюдением санитарtIо-гигиенических норм приготовления блIод, за

посещаемостЬю учащимися столовой в соответствии с устаIjовленным гра(tиком питаtIия, организовано дежурство у'lи'Гелей по

столовой. В школе имеется цикличное меню которое соответствует ежедневному. В меню отсутствуют повторы MeHIo в,гечение

трех дней, в меню отсутствуют запрсщенные пролукты. от всех партий приготовленных блюд снимается бракераж, После

кая(догО приема n"*1a 1ро"оДrra, убор*u обедённогО зала. Перед входом с столовуIо созданы условия для соблюдения деl,ьми

правил личной гигиены, стоят аIlтиселтики и жидкое мыло,

В столовоЙ на линиИ раздачИ присутствуеТ контрольное бrIюдо, вес соответсТвует заявленНой гtорции согласно утвержденного

меttю. МенЮдля начаJIьнОй школы llадагу npouapn", 1-4 классы Омлет 180гр, булочка l00гр, бутербродсмаслом и

сыром40/20ll0, огурец свеrкий порционIIо, чай с молоком 200гр, бананы по 1 шт..на каждого присутствуIоIII.его обучаIощегося,

Mertto для 5- l l классов: каша гречневая о,гварIiая l 80гр, Котлсга куриtrая l 00 гр., чай с сахаром 200гр, Хлеб пшеничный 30гр

обед длЯ обуч.иЗ малообесгtеч.семей, летей nr. 
" ""uon. 

Борщ 200гр, пюре картофельное 1 50гр, рыба отварная 90гр, хлеб 20гр,

батоrl20гр, чай с сахаром2O0гр.
MeHlo для питания детей мобилизованных: Борщ 200гр, пюре кар,гофельное 150гр, рыба отварная2190гр, хлеб 20гр, батон2Oгр,

чай с сахаром2O0гр.
Член ы адм инистративно-общественной ком_исси и yu}e

- Кашникова А.М. - методисТ_ сW,,
ржденные приказом Л!123 от 31.08.2022г

- Эннок И.Х - уч.гrач.классов,Ilред.проdlкома
- Пеньковская М.В. (соч.пелагог)
- Сорокина Е.Н, - мед.сестра школы

к 15> марта 202З

- осадчиЙ С.Г. - прелставитель родит.общественности



УТВЕРЖЩАЮ:

!,иректор вского
ин И.В.

ля 2023

Справка

по административно-общественному контролю по итогам проверки

МкоУ соШ Ns2 им.И.С.УНКоВского
Дата посеlцеt tия : l'7 .0 4.2023
Цель проверки:
организация питания учащихся и качество приготовления блrод; соо,гветствие блlол утвержденному меню,

нали.tие утверя(денного ежедневного меню в обеденном зале.- Наличие контрольного блlода и весовой нормы согласно ]!tеню,

В ходе trроверки пtlоведена следующаЯ работа:

Проверкой ),становлено:
Организация питания обучаlощихся в шкоjIе осуществляется в соответствии с требованиями СанПин2,4,5,24091-08, приказа

диреIýора школы <Об организации питания обучаtощихся ь2022-2023 учебном годуD, ПоложениЯ об организацИи питаниЯ

обучаtощихся мкоу Cottl N92 им.И.С.УНКовского
ответственttым за организаllию приготовления I,орячего питаI{ия lхколыlикОВ ЯВЛЯОТСЯ ПОВаР МаКаРОВа M,I-I,

горячим питанием охвачеIlо (l00Й) обучаlошlихся., .o.no."o табелей rIитания на 17,04,202зг,

лпо обу"ооurихся l -4 классов , на горячее питаI]ия Зав,грак согJIаслIо табелей учета З l б обуч,

На завтраК обучающихсЯ 5-1 l классов 395 обуч,,

горячий обсд для обучаtощих из мtа.пообеспеLIенных семей, детей инвалидов и овз - 39 обучаrоrцихся согласно утвержденным

спискам. Мобилизованные 5 обуч.
Питание осуlцесl.вляеТся с,l.рого t,tадеr,ей присутс,l,вуIоlцих в школе согJIасно ежедневных табелеЙ учета, на основании

пример}Iого десятидIlевного MeIllo, yTBepжllellHoI,o л"рaп,rоро, школы, Произволство готовых блtод планируется и готовиться l]

соответствии с технологически]!Iи картами,

в обеденном заJlс выве1IIсно сжедневI,Iое мсню! у1верждёнttое директором с указанием llаименования блtод, выхода пролуктов,

Суточные пробы берутСя и храня,гсЯ в хоJlодиJlьнИпЁ. Bыoo.ru готовыХ блlод осущесТвJIяе,гся после снятия пробы, рсзультаг

t[lиксируется в кжурна.lrе бракеража t,отовой кулиrrарной продукции)),

ОтпусК учаLцимсЯ питания'(завiрак и обеЛ) в с,головой осуществляеТся по классаМ в соответс,гвии с графиком приема пищи!

у.I.верждеIIныМ директороМ ,u,,on",. В рожимtе у'IебногО дня для приёrчrа пищи предусмотрены три перемены по 20 rчrинут, Во

время приема пищи присутствуIот классIIые руководители, Столовая посуда обрабаr,ывается в посудомоечной машине,

обеленный auп aarar"ч"о о(lормлсrr, обеспе.IеIl дос,Iаточным количеством llосадочных Мест. Стулья И Столы Находятся В

отличtIом состоянии.
материально-.гехническая база пишtсбJtока визуалыIо находится в хорошем состоянии. Хранение продуктов осуulествляется в

соответстI]ии с сани,[арными FIормами. Тсхttологическое оборудование и уборочt,lый инвентарь промаркироваrt, Велутся

журналы температуры и влажI]ости помецеIIия. об,ьем остагков пищевых отходов натарелках обучаtощихся составляет мснос

l0% от обшlего числа всех учеников. Со crtoB классlIых руководи,гелей и обучаюш.lихся еда вкусная, разнообразная и o1IcHb

нравится.
Выводы:
П".uп". обучаlощихся мкоУ COtlI N1]2 им.И.С.УНКОвскогО осуществляется в соо,гветствии с tlормативIjыми

требованиями. Табеля учега находя.l.ся в столовой. Подписи классных руководителей присутствуют, Администрацией школы

организоваIl администрагивно-обtцественtлый контроль за организацией rtитаtlия, отвgгственным за организациIо питания

осуществляе,Гся должный контроль. ПиLtlа приготОвлеIlа качестВенtlо и вкусно, обучающимся очень нравится, закладка

продуктоВ соответствуеТ выходУ готовой продукции, за соблlодением санитарно-гигиеничсских норм приготовления блюд, за

посещаемостыо учащимися столовой в соответствии с установлеrtным гра(lиком питаIIия, организовано дежурство учителей по

столовой. В urколе иместся tlикличttое Me1.IIo которое соотвеl,ствует ежедIlевному. В MeHKr отсуl,ствуют повторы MeHIo в теtIение

'рех 
дней, в меню oTcyTcTI]yloT запреIцеttIIые ,,puoy*rr,. от всех партий приго,гов.ltснных б;ttод снимается бракераж, После

каждого приема n",u" прпйо"ra, уборпu обеденного зала. Перед Bxo.LloN,I с столовую создаI,1ы условия для соблюдсния детьми

прtlвил личной гигиены, стоя,г антисептики и жидкое мыло,

В столовоЙ на лиFlиИ раздачИ присутс,гвуе-I' кон],рольное блюдо, вес соотвеl,ствует заявленной порции согласно утверждеIIного

менкl. MeItto для начальной школы на дату npouapn", 1-4 классы каша пшенная молочная 200гр, бутерброд с маслом и сыром

4OllOl2O гр, какао lla молоке, сок фруктовыИ iООгр в иtIд,упаковке по l_цr,г..на каждого присутствующего обучающегося,

MeHto для 5-1l классов: Kallla пшелlная iчlолочная 200гр, чай с сахаром 200гр. Хлеб пшеничный 30гр

обеддлЯ обуч.иЗ малообеспсч.семей, дстеЙ овз и инвал. Суп вермишелсвый 200гр, пловl50/25гр, хлеб 20гр, батоrr2Oгр, чай с

сахаром2O0гр.
Me'to длЯ питаниЯ детей мобилИзоваIIIIых: Суп tlермtишелевый 200гр, пловl50/l00гр, хлеб 20гр, батон2Oгр, чай с сахаром2O0гр,

Члены административно-общественной ком приказом N9123 от 31,08.2022г

- Кашникова А.М. - методист
- Эннок И.Х - уч.нач.классов,пред.п
- Пеньковская М.В. (соч.пелагог)
- Сорокиrtа E.I,]. - мед.сес,гра школы
- Осадчий С.Г. - прелсr,авитель ролит.обществеtIнOсти



УТВЕРЖЩАЮ:

Щиректор

Справка

по административно-общественному контролю по итогам проверки организа

МкоУ сош JlE2 им.И.С.УНКоВскоГо

батон2Oгр, чай с сахаром2O0гр,
приказом Nlr l 23 от 3 l .08.2022г

Члеllы административно-обществеlлной
- Кашникова А.М. * методист
- Эннок И.Х - уч.нач.классов,п
- Пеньковская М.В. (соч.пелагог)
- Сорокина Е.Н. - мед.сестра школы

) Nlая

ого
и.в,

202з

Дата посешения : l 2.05.2023

Цель проверки:
организация питания учащихся и качество приготовления блюд; соответствие блtод утвержденному менк),

наличие утвержденного ежед[Iевного меню в обеденном зале.- Наличие коtIтрольного блюда и вссовой нормы согласно Metllo,

В ходе проверки проведgна слсдуtошая работа:

Проверкой установлено :

ОрганизациЯ питаrjиЯ обучающихсЯ в шкоJlе осуществляе'ся в соответствии с требованиями СанПин2,4,5,24091-08, приказа

директора школы <Об оiганизации питания обучающихся в2022-202З у,lебном году)), ПоложениЯ об оргаI"tизацИи питаниЯ

обучающихся мкоу СоШ N92 им.И.С.УНКовского
ответственным за организацию приготовления горячего питания школьников является повар Макарова М,п,

горячим питанием охвачено (l00й) обучаlощихся., .o.nu.no табелей питания на 12,05,202зг,

лл, обу"а,ощихся 1-4 классов, на горячее питания Завтрак согласно табелей учета 328 обуч,

На завтрак обучающихся 5-1 l классов 382 обуч,,

горячий обед для обучающих из малообеспеtlенных семей, детей инвалидов и овз - 39 обучаrощихся согласно утвержденным

спискам. Мобилизованные 5 обуч.

питание осуществляется строго rta детей присутсl,вуlощих в школо согласно ежедI]евных табелей уче,га, на основании

Ilримерного десятидневного меIIю, утвержденного директором школы. Производство готовых блюд планируется и готови,гься в

соответсl,вии с технологическими картами,

в обеденном зilле вывеше!tо ежедIiевное MeHlo, утверждённое директором с указанием наименования блюд, выхода продуктов,

Суточные пробы берутСя и хранятсЯ в холодильнИпa. Во,дu"О готовыХ блюд осуществJIяется после оlIятия пробы, результат

(lиксируетсЯ в <Журна-.llе бракеража готовой кулинарной продукции)),

отпуск учащимся питания'(завiрак и обел) в столовой осуществляется по классам в соответствии с графиком приема пищи,

утвержденныМ директOроМ школы. В режиме учебного дня для приёма пищи Ilредусмотрены три перемены по 20 минут, Во

время приема пищи присутствуют классныо руководители, Сто;rовая посуда обрабатывается в посудомоечной машиrlе,

обеденный rоJ, ra.ra."ч"о о(lормлен, обеспечеtr достаточным количеством посадочных мест, Стулья и столы находятся в

отJlичIlом состояtIии.
материально-техническая база пищеблока визуально находится в хорошем состоянии. Хранение продуктов осуществляется в

соо'ветствиИ с санитарныМи нормаIчIи. Техttологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркирован, Ведутся

журналы температуры и влажности помсtцения. объеtчI остагков пищевых о,гходов натарелках обучающихся составляет менее

l0% от общего числа всех учеников. Со слов классных руководителей и обучаIощихся еда вкусная, разнообразная и очень

нравится.
Выводы:
йru"". обучаtощихся мкоУ CO[J] N92 им.И,С.УНКОвскогО осущес,гвляется в соответствии с нормативными

требованиямИ. ТабелЯ учета находяТся в сl,оловоЙ, ПодписИ классныХ руt(оводителей присутствуЮт, Администрацией uIколы

организован административно-обществеttный кон,гро:lь за организацией питания, ответственным за органи3ацию питания

осуществляется должный коt,Iтроль. Пища приготовлена качестве}Iно и вкусно, обучаrощимся очень нравится, закладка

продуктов соответствует выходу готовой продукции, за соблюдением салIитарно-гигиенических норм приготовлеtlия блюд, за

посещаемостыо учащимисЯ столовоЙ в соответсl.вии с устаI{овленным гра(lиком питания, органи3овано дежурство учителей по

столовоЙ.ВшlколеиМео.гсяцикличносМеlIЮкотороесооТВеТстВУетежеДнеВноМУ.ВменюоТсУl.сТВУЮТпоВторыМенIовТеЧелIие
r.pex дней, в MeHIo отсутс1вуюl.запреlllенные npooy*.r,. от всех пар,гий гtриготовленных блюд сIiимается бракераж, После

каждогО приема n"*" npo"oo"r", убор*Ч обедЬнногО зала. ПереД входоМ с столоl]уЮ созданы условия для соблlодеltия летьми

правил личной гигиены, стоятантисептики и жидкое мыло,

В столовой на линиИ раздачИ присутствуеТ коrIтрольное блrодо, вес cooTBeTcl'ByeT заявленной порuии согласно утвержденного

MeHto, МенЮ лля нача'ьнОй школы на дату flроверки: l -4 классы рис отварной l 50гр, котлета рыбная из трески l 00гр,хлеб

ржаной ЗOгр, чаЙ с сахаром 200гр, (lасоль nou.apr"pon. Порциоtлно индивид.натарелку, сок фруктовый 200гр в инд,упаковке по

l шт..на каждого присутствующего обучаlошегося.
MeHto для 5- l l классов: рис отварной i 80гр,рыба о,Iварllая (минтай), ,Iай с сахаром 200гр. Хлеб пшеничный 30гр

обед для обуч.из 
"-ообa"п".r..еrией, 

деr,ей ou. , 
"""un. 

Суп рисовый 200гр, макароны отварные l 50гр,котлета куриная 90гр

хлеб 20гр, батон2Oгр, чай с сахаром2O0гр,
Меr,tю для питания детей мобилизованных: Суп рисовый 200гр, макароны отварIIые 

'l50гр,котлета куринаЯ 2ll90гр хлеб 20гр,

- Осадчий С.Г. - прелставитель родит.общес,гвенности


